VON JEDEM GLAS MOET & CHANDON
SPENDEN WIR 1€, je 0,75 Flasche 6€ und je
1,51 Magnum Flasche 12€ AN LICHT INS DUNKEL.
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LICHT INS
DUNKEL

@IMPERIAL_WINTER_BY_BARBARO @MOETCHANDOMN @BARBAROGASTRONOMIE
#BARBAROGASTRONOMIE #IMPERIALIGLOO

IMPERIAL IGLOO



FAMILIE BARBARO verwshnt Sie auch dieses Jahr mit authentisch italienischer

Kiche in auBergewdhnlichem Ambiente, gepaart mit dem wohltatigen Gedanken.

Durch lhre Unterstitzung konnten wir in den letzten Jahren fast € 100.000-
fur LICHT INS DUNKEL sammeln, um Familien in Not zu unterstiitzen.

Auch dieses Jahr steht unter dem Motto TOAST FOR A CAUSE:
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DANIEL KELLNER
CHEF DE CUISINE DER TRATTORIA MARTINELLI:

.Bei der Auswahl unserer Lieferanten achten wir auf héchste Qualitdt.
Diese Dining Experience ist kein gewbhnliches Abendessen - es ist ein
Erlebnis fur alle Sinne und fir all jene, die nicht nur das Besondere suchen,

sondern es auch finden wollen."

\AMUSE-BOUCHE
Uberraschung unseres Kiichenteams
surprise from our kitchen team
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Lachstartar - Avocado - Pimientos
salmon tartare - avocado - sweet peppers

ODER /OR

BURRATA
Burrata - Taggiasca Oliven - Paradeiser - Basilikum
burrata - taggiasca olives - tomatoes - basil

Wolfsbarsch in Salzkruste - Kréutererd@pfel - Spinat
sea bass fillet - herb potatoes - spinach
ODER /[ OR
Dry Aged Ribeye Steak - Rucola - Parmesan - Krdutererdéapfel
dry aged ribeye steak - rocket salad - parmesan - herb potatoes

Vanillecreme - Sahne - Orangen - Pistazien
vanilla cream - cream - oranges - pistachios
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Der krénende Abschluss unserer Dining Experience
the crowning conclusion of our dining experience

Dinner Experience: € 69- p.P. /f Coperto Igloo: £ 5- p.P.
A MN5: 10g Schenkel's Imperial Kaviar: € 35-



